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CLUB HARIE Valentine Collection 2022

洋菓子の製造販売を行う株式会社クラブハリエ ( 本社：滋賀県近江八幡市、代表取締役社長：山本 隆夫 ) は、既存店及び
催事店舗にて『クラブハリエバレンタインコレクション2022』を2022 年 2月14日 ( 月 )まで開催いたします。

世界大会優勝経験をもつ山本隆夫と、2021 年に世界大会準優勝を果たしたシェフショコラティエ原田誠也。そして、和菓子
舗たねやの次男に生まれた山本が、幼いころから見つめ続けてきた和菓子職人たち。それぞれの職人が技術を活かした
2022 年クラブハリエの新作ショコラをバレンタイン期間限定でお楽しみいただけます。　

＜受賞歴＞

　2010 年 「WPTC2010」チーム JAPAN　
　　　　　　キャプテン・チョコレートピエス担当として出場し優勝
　2014 年 「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー 2015 日本予選決勝大会」
　　　　　　アントルメ・グラッセ／氷彫刻 C 部門　2 位
　2016 年 「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー 2017 日本予選決勝大会」
　　　　　　アントルメ・グラッセ／氷彫刻 C 部門　優勝
　2017 年 「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー 2017」
　　　　　　キャプテン、アントルメ・グラッセ／氷彫刻担当として出場し準優勝

山本 隆夫 （やまもと たかお）
クラブハリエ代表取締役社長

ボンボンショコラ ▼

新作ボンボンショコラ・ショコラアソート2022

＜受賞歴＞
　2013 年  「ジャパン・ベルコラーデ・アワード 2013」 優勝  
　2013 年  「2013 ジャパンケーキショー東京」チョコレート工芸菓子部門  連合会会長賞  
　2014 年  「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー 2015 日本予選決勝大会」 
　　　　　   アシェット・デセール／チョコレート細工部門  入賞
　2016 年  「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー 2017 日本予選決勝大会」 
　　　　　   アシェット・デセール／チョコレート細工部門  5 位
　2017 年  「ザ・スター・オブ・チョコレート日本予選」 優勝  ※世界大会出場権を獲得
　2018 年  「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー 2019 日本予選決勝大会」 
　　　　　   アシェット・デセール／チョコレート細工部門  銀賞（２位）
　2021 年  「ク ー プ・デ ュ・モ ン ド・ド ゥ・ラ・パ テ ィ ス リ ー 2021」　　　　   
　　　　　　レストラン・デザート／チョコレート細工部門  準優勝

原田 誠也 （はらだ せいや）
クラブハリエ シェフショコラティエ

L’ ENFANCE - ランファンス -

山本隆夫 新作
原田誠也 新作

TAKAO YAMAMOTO 2022



＜本件に関する問い合わせ先＞

▼

メールはこちら

TEL：0748-31-3844　FAX：0748-31-3800
E-mail：press@taneya.co.jpクラブハリエ 統括部 広報室

CLUB HARIE Valentine Collection 2022

2021年、フランス・リヨンで開催された「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー2021」
にクラブハリエのシェフショコラティエ原田誠也が出場し、チーム JAPANが準優勝を果たしました。
同大会にはクラブハリエの代表山本も 2017 年にチーム JAPAN キャプテンとして参戦。準優勝をお
さめた後は若手の育成に力を入れてきました。「クラブハリエ バレンタインコレクション2022」では、
世界大会への出場経験をもつ代表山本と原田の手がける 2022 年新作のボンボンショコラをお楽
しみいただけます。

素材の味を最大限に活かすため、チョコテートコーティングを薄く仕上げるクラブハリエのボンボンショコラ。2022年は「5つの味（ビター、
ミルクチョコ、ハリエオリジナル、苺、抹茶）」を中心にリカー（日本酒、洋酒）や定番のプラリネ、フルーツ、紅茶など約 60種類が登場いたしま
す。クラブハリエのショコラティエが1粒ずつ手作業で仕上げた、バレンタイン期間にしか味わえないボンボンショコラをお楽しみください。

2022年のボンボンショコラは約 60 種類 !

TAKAO YAMAMOTO 2022
ブルーベリー、白桃、ピスタチオ 各１個

　　　　　  1,512円（税込）

フルーツ ジャポネ
柿、栗、日向夏 各１個

　　　　　　1,512円（税込）

ショコラアソート2022
TAKAO YAMAMOTO 2022、
L’ ENFANCE、フルーツ ジャポネ 各１個
　　　　　   4,320円（税込）

L’ ENFANCE ランファンス
はちみつ、アプリコット、
パッションフルーツ 各１個
　　　　　  1,512円（税込）

＋ ＝＋

繊細な和菓子を生み出す技法は、お
菓子と向き合う職人の手や体が時間
をかけて覚えてきたもの。チョコレート
という素材に和菓子職人の技を活か
したボンボンショコラです。

TAKAO YAMAMOTO 2022、L’ 
ENFANCE、フルーツジャポネ。新作
ボンボンショコラを一箱で網羅できる
詰合せです。

素材との出会いはおいしさのはじま
り。国内に限らず海外にも目を向け、
直接取り寄せた思い入れのある素材
を使いました。世界大会優勝経験をも
つグランシェフ山本隆夫の新作です。

胸おどる冒険譚に夢いっぱいのおとぎ
話。幼いころに思い描いた物語をショ
コラで表現しました。2021 年世界大
会準優勝、シェフショコラティエ原田
誠也の新作です。

だん

新作ボンボンショコラ2月2日より販売店舗を拡大！

山本隆夫 原田誠也

販売店舗はこちら ▼

【販売店舗】●バレンタインイベント会場：ジェイアール名古屋タカシマヤ、阪急うめだ本店、髙島屋京都店、大丸神戸店、アムール・デュ・ショコラ サテライト会場（イオンモール岡崎ウエスト1階）
●クラブハリエ店舗：ラ コリーナ近江八幡ギフトショップ、滋賀県内店（日牟禮館、守山玻璃絵館、彦根美濠の舎、八日市の杜、近江八幡店、草津近鉄店）、日本橋三越店、舞浜イクスピアリ店、渋谷東急本店（ショコラアソート2022のみ）
※店舗によって商品ラインナップが異なります。　※商品は数量限定のため無くなり次第終了、また予告なく変更になる場合があります。


